
Pour les vacances d’été, la Cité du Chocolat Valrhona propose un

programme placé sous le signe du voyage, de la découverte et de la

gourmandise.  

 

Dès le 6 juillet 2026, le parcours de visite s’enrichit de nouvelles

animations autour des origines du cacao et des cultures du chocolat

à travers le monde, avec notamment un quiz immersif façon Bean to

Bar, une animation spéciale autour des pays du cacao à l’occasion

de la Coupe du Monde de football, ainsi qu’une exposition inédite de

l’illustratrice Cindy Lo consacrée aux territoires de l’Arche Agglo. 

 

Tout au long de l’été, l’École Gourmet invite également petits et

grands à s’initier aux bases de la chocolaterie, avec des ateliers

créatifs autour des tablettes personnalisées, de la mousse au chocolat

ou encore du mi-cuit chocolat et chantilly. Enfin, le Comptoir

Porcelana prolonge l’expérience avec une carte estivale

rafraîchissante et un goûter gourmand.
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LA CITÉ DU CHOCOLAT VALRHONA DÉVOILE  
SON AGENDA ESTIVAL 2026 



UN PARCOURS DE VISITE AUX ANIMATIONS LUDIQUES ET GOURMANDESn

Une exposition exclusive signée Cindy Lo  
Du 29 juin 2026 à juin 2027, la Cité du Chocolat Valrhona accueille l’exposition
temporaire « Un territoire sensible et gourmand », imaginée par l’illustratrice Cindy Lo. 

À travers une grande carte illustrée, l’exposition invite les visiteurs à explorer un
territoire construit autour du Rhône, les savoir-faire de celles et ceux qui le font vivre
au quotidien. L'illustratrice met en scène paysages, producteurs, artisans et lieux
emblématiques de l’Arche Agglo, dans un univers graphique sensible et coloré. Une
invitation à ralentir, observer et découvrir ce territoire gourmand et profondément
humain, auquel la Cité du Chocolat Valrhona est intimement liée.
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Quiz sur la découverte du cacao et des plantations  
Nouvelle animation de l’été 2026, ce quiz façon Bean to Bar (de la
fève à la tablette) invite les visiteurs à découvrir le parcours du
cacao, de la plantation à la fabrication du chocolat. Sous forme de
questions-réponses, l’animation permet d’explorer les origines du
cacao, les étapes de transformation et le savoir-faire de la Maison
Valrhona dans un format ludique et accessible à tous. 

Du 6 juillet au 29 août, tous les jours, à 11h 
Tout public 
Durée : animation de 30 min 
Tarif : 3€ (en supplément de la visite) 

NO

UVE
AU

Informations et inscriptions sur citeduchocolat.com 

Coupe du monde dans les Jardins : le chocolat entre en jeu  
À l’occasion de la Coupe du Monde de football, les enfants découvrent les
pays du cacao à travers des défis et des jeux organisés dans les jardins de
la Cité du Chocolat Valrhona. Répartis en équipes, ils répondent à des
questions sur les origines du cacao et remportent des jetons donnant
accès à différentes activités ludiques. 
Une animation pensée pour apprendre en s’amusant et découvrir les
cultures du chocolat de manière interactive. 
 
Le 8,11 et 15 juillet, à 10h
À partir de 4 ans  
Durée : animation de 1h15 
Tarif : 9,50 € (en supplément de la visite)

Tour du monde du chocolat  
L’atelier Tour du monde du chocolat propose de découvrir les
origines du cacao et les traditions chocolatées à travers le monde.
Du Mexique à l’Europe en passant par l’Asie, chaque étape met en
lumière une culture, des saveurs et différentes façons de consommer
le chocolat. 

Du 4 juillet au 31 août, tous les jours, à 16h 
Tout public 
Durée : animation de 30 min 
Tarif : 3€ (en supplément de la visite)

NO

UVE
AU

https://citeduchocolat.com/
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2 DES ATELIERS CHOCOLATÉS ET CRÉATIFS À L’ÉCOLE GOURMET 

Tablette personnalisée : un souvenir gourmand
Cet atelier invite petits et grands à créer leur propre tablette de chocolat en la
personnalisant avec différents ingrédients et toppings. Une initiation accessible pour
découvrir les bases du tempérage et du moulage tout en laissant place à la créativité.
Chaque participant repartira avec sa tablette personnalisée. 
 
 
Du 5 juillet au 29 août, à 11h et à 15h (dates et inscriptions sur citeduchocolat.com)
À partir de 7 ans  
Durée : atelier de 30 min 
Tarif : 14€ (en supplément de la visite) 

Un nuage de chocolat à emporter 
Autour du chocolat Caraïbe, cet atelier propose de réaliser une mousse au chocolat
et d’en découvrir les étapes essentielles : travail des textures, équilibre des saveurs et
recherche de légèreté. Une recette incontournable à emporter après l’atelier. 
 
Du 5 juillet au 29 août, à 14h (dates et inscriptions sur citeduchocolat.com)
À partir de 7 ans  
Durée : atelier de 30 min  
Tarif : 14€ (en supplément de la visite)

Mi-cuits chocolat et chantilly 
Les participants réalisent deux mi-cuits au chocolat, accompagnés de leur chantilly
maison. L’atelier permet de découvrir les bases de ce dessert incontournable. Les
créations peuvent être emportées ou dégustées directement sur place, au restaurant
Comptoir Porcelana.
 
Du 5 juillet au 29 août, à 16h (dates et inscriptions sur citeduchocolat.com)
À partir de 7 ans  
Durée : atelier de 30 min 
Tarif : 14€ (en supplément de la visite)

Informations et inscriptions sur citeduchocolat.com 

https://citeduchocolat.com/
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UNE PAUSE RAFRAICHISSANTE ET ESTIVALE AU COMPTOIR PORCELANA 3

À propos de la Cité du Chocolat Valrhona
La Cité du Chocolat Valrhona accueille, toute l’année, des visiteurs à la découverte
des nombreuses facettes de ce produit magique qu’est le chocolat. Véritable centre
de découverte pour le grand public, la Cité du Chocolat Valrhona invite toutes les
générations à un voyage initiatique et interactif à destination du chocolat
responsable sous toutes ses formes. Expériences sensorielles, ateliers de pâtisserie,
secrets de fabrication, immersion dans les plantations... Elle plonge petits et grands
dans les délicieux mystères d'un chocolat d'exception. Une belle réussite puisque le
lieu a été classé 1er site Chocolat en France, avec 124 000 visiteurs en 2025. 

citeduchocolat.com – valrhona.com 
12 Avenue du Pt Roosevelt, N7 26600 Tain l’Hermitage 
(A7 sortie 13) 

Contact presse 14Septembre

Estelle Agnel 
estelleagnel@14septembre.com

06 24 94 41 65

Du 25 juin au 1er octobre 2026, le Comptoir Porcelana propose une
nouvelle carte estivale autour de produits de saison et de recettes
inspirées du territoire. Salade drômoise, gaspacho rouge, curry
d’Ardèche à la truite ou cocotte de ravioles composent une offre
fraîche et gourmande, relevée par la touche de chocolat propre à
la Maison Valrhona. 
 
Côté desserts, glaces italiennes au chocolat et mousses au
chocolat noir ou au lait viennent compléter l’offre sucrée à
savourer sur place, dans les jardins de la Cité du Chocolat
Valrhona ou à emporter après la visite.

https://www.citeduchocolat.com/
https://www.valrhona.com/fr-FR
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